
100% LIBRE
DE CLORO ACTIVO

ELIMINA VIRUS, 
HONGOS, BACTERIAS

FÓRMULA
CONCENTRADA

SEGURIDAD
ALIMENTARIA
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Contiene 6.25% de Maquat 4480E (US EPA Register #10324-35) equivalente a 5.00% 
de ingrediente activo y 93.75% de ingredientes complementarios. 

Todos ellos estan enlistados como aditivos indirectos usados en sustancias en 
contacto con alimentos del US FDA/CFSAN (The List of "Indirect" Additives Used in 
Food Contact Substances).

COMPOSICIÓN

DESINFECTANTE LIQUIDO Y 
SANITIZADOR BIODEGRADABLE 
PARA ALIMENTOS

DESCRIPCIÓN

Biofoods es un desinfectante líquido y biocida desarrollado para la sanitización y 
desinfección de alimentos. Su registro sanitario cubre aplicaciones para contacto 
directo con frutas y vegetales crudos, carnes de aves, cerdos y reses en canal, 
mariscos, pescados, quesos y embutidos. El principio activo es un amonio 
cuaternario de cuarta generación (cadenas gemelas), biodegradable, preparado en 
forma líquida (solución concentrada).
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BIOGENTAX CORP,  Zona Franca de Corozal,  Avenida Arnulfo Arias M., Edificio Nº 300, 
Panamá, República de Panamá. Teléfono. (+507) 378-6624. www.biogentax.com. e-mail:info@biogentax.com. 
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O R I G E N
V E G E T A L
RENOVABLE

5 GALONES - 18.92 L 

55 GALONES - 208.197 L

1 GALÓN - 3.785 L



INDUSTRIA HORTIFRUTÍCULA
Uso en hortalizas y frutas cosechadas previamente lavadas: aplicar mediante rociado, 
nebulización o inmersión, a una concentración de 50 a 200 ppm.

Uso en agua de rociado intermitente para hortalizas y frutas en mostradores: aplicar 
mediante nebulización o rociado a 25 ppm.
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Para utilizar el producto, es necesario diluirlo previamente con agua siguiendo las 
instrucciones específicas y verificar la concentración final con el kit de medición 
recomendado. Una vez diluido, se puede aplicar preferiblemente por inmersión; 
también es posible utilizar aspersores, rociadores o nebulizadores, según sea 
necesario.

Como sanitizante, el producto reduce la carga de microorganismos patógenos 
(Salmonella spp., E. coli, S. aureus, V. cholerae, Listeria spp., etc.), así como la carga 
de hongos, levaduras y virus presentes.

Para cualquier consulta sobre concentraciones específicas y métodos de aplicación, 
comuníquese con el equipo técnico de Biogentax Corporation para recibir la 
orientación adecuada según cada categoría en esta sección de Modo de Uso.

MODO DE USO

INDUSTRIA BOVINA Y PORCINA
Para el lavado de canales de res y cerdo recién sacrificadas o descongeladas, aplicar mediante 
rociado o nebulización a una concentración de hasta 5,000 ppm (consultar al equipo técnico).

INDUSTRIA AVÍCOLA
Para la desinfección y preservación del pollo crudo: aplicar en prechiller y/o chiller a una 
concentración recomendada de 50 a 200 ppm, mediante inmersión, rociado o nebulización, y 
hasta 5,000 ppm (consultar al equipo técnico).

INDUSTRIA PESQUERA
Por inmersión para preservar pescados, camarones, langostinos, langostas y mariscos en 
general, durante la captura y transporte, pre-procesamiento, a 50 ppm hasta 200 ppm.

Para glaseado previo al congelamiento de pescado, camarones, langostinos, langostas y 
mariscos en general procesados: por inmersion, rociado o nebulizacion a 25ppm.
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Todos los componentes de este producto han sido cuidadosamente seleccionados por su capacidad de biodegradarse de manera 
segura y eficiente en el medio ambiente.

Este compromiso con la biodegradabilidad asegura que nuestras soluciones no solo sean efectivas, sino también responsables y 
sostenibles, alineándose con las demandas actuales de protección ambiental.
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PREPARACIÓN

BENEFICIOS

• Sanitizante de acción prolongada.
• Elimina eficazmente los microorganismos patógenos de los alimentos.
• Agente bactericida de amplio espectro (controla las bacterias Gram+ y Gram-).
• Acción fungicida y viricida.
• Al contacto con los alimentos no cambia ni modifica su apariencia.
• Desodorizante efectivo.

Concentración indicada en ppm.

25 ppm
200 ppm
400 ppm
800 ppm
1,600 ppm
2,400 ppm
5,000 ppm

9.5 ml
76 ml
151.5 ml
303 ml
606 ml
908.5 ml
1,892ml

CONCENTRACIÓN
A APLICAR ML DE BIOFOODS

Tabla de preparación de 5 galones de solución

INDUSTRIA QUESERA
Rociar los bloques de queso a una concentración de 200 ppm antes del empaque final.

INDUSTRIA DE EMBUTIDOS
Aplicar al embutido antes del empaque final mediante rociado o inmersión a una concentración 
de 200 ppm. 


